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BARREL

Valkommen pa en spannande, kul och héftig resa. Tillsammans sa upptacker vi hur
rommen aldras och férandras under lagringstiden. Detta gor vi bl.a p4 gemensamma
traffar och event. Pa traffarna kommer vi kunna diskuteras utveckling av rommen
tillsammans.

Du véljer hur du vill géra. Aga fatet sjélv, tillsammans med vénner eller via ditt féretag.

Har &r en kortare guide om hur det gar till att ga ett fat.

Skapa din egen rom

Alla har vi olika uppfattning om vad som smakar bra eller inte. Det &r bara du som kan
saga vad som tilltalar dig. Hos oss far du méjligheten att vélja vilken typ av rom du vill
lagra och folja dess utveckling.

Det ar du som bestammer.

Rom
Det finns tva alternativ.

Det ena ar var egen rom som &r destillerad i Sverige pa en kolonnpanna av melass fran
Kuba eller Paraguay (beroende pa vilken melass vi anvander for tillfallet). Fantastiskt
spannande tycker vi och hoppas verkligen att du vill félja med pa den resan.

Om du kanner att du vill prova ndgonting annat sa &r det andra alternativet karibisk rom.
Exakt vilken beror pa tillgang vid tillfallet.

Valja fat

Det finns flera alternativ. Alla fat &r av storleken 30 liter férutom Sherryfatet som &r pa 40
liter. Rom lagras oftast i 200 liters fat men i och med att vi anvander mindre fat s& kommer
rommen att mogna snabbare. Vilket kan vara tacksamt i detta fall.



Svensk Ek

Vara svenska ekfat kommer fran tunnbindaren Johan Thorslund pa Thorslunds kagge. En
erként duktig tunnbindare inte mer &n en timmes bilresa fran Norrkdping.

Har far rommen smaker som drar mot kryddigt och fruktigt med en karamelliserad sétma.
Mer komplex smak &n den amerikanska eken.

Amerikansk ek
Aven dessa fat binds av Thorslunds kagge.

Har far rommen mycket vanilj, smérkola och sét karamell.

Bourbon

Originalfaten p& 200 liter som det lagrats bourbon p& ar har ombundna till 30 liter.
Smaken bli rund, mjuk med séta toner av vanilj, kola och mindre intensiv an amerikansk
nyek

Sherry (Olorosso)

Till skillnad mot de andra faten ar det har fatet pa 40 liter. De hér faten binds av en
fatbindare i Spanien. Fargen pa rommen far en harlig rodton. Smaken far séta toner fran
vinet som legat i fatet, &ven smaker och dofter av russin och réda bér.

Fylla fat

Nu nér du valt fat s& ar det dags att fylla fatet med rom. Vart att tdnka pé ar att det &r
leveranstider pd fatet och att faten tillverkas efter bestéllning.

Vi kommer ha ett antal fatdgartraffar dd du som fatégare kan vara pa plats och fylla ditt
eget fat samt samt spika dit din skylt pa fatet.

Har du inte mojlighet att narvara sa fyller vi fatet at dig.

Rommen som faten fylls med kommer ha en alkoholstyrka pa ca 55%.

Vid fyliningen av sherryfat kan Bolaget dock inte garantera Fatédgarens deltagande.

Den som vantar pa nagot gott..

Nu aker fatet upp pa hyllan och det ar dags att félja utvecklingen och invanta dagen for
buteljering. Men innan buteljering s& kommer du pa vara fatagartraffar ha mojligheten att
provsmaka ditt fat en gang per ar. Har du inte méjlighet att narvara sa kan ett fatprov
skickas till dig via Systembolagets privat import.

Under dessa tre ar sa kommer en del av rommen att avdunsta under lagringen och det
kan aven paverka alkoholstyrkan. Det ar svart att sdga exakt hur mycket som kommer
avdunsta. Men pa ett 30 liters fat sa blir det ca 50 st 50 cl flaskor.

Efter tre ar valjer ni om ni vill buteljera eller om ni vill lagra vidare.



Ni kan efter att ni valt att buteljera fylla pa fatet igen. Det blir billigare andra gangen
eftersom ni redan har ert fat. Valjer ni att aterfylla fatet hos oss sa far ni dven en rabatt pa
den rom ni véljer.

Buteljering

Nu &r det dags att buteljera flaskorna. Ni anmaler till oss nar ni k&nner att er rom har natt
ratt mognadsgrad. Nu ska ni ocksa bestdmma hur etiketterna ska se ut.

Nu véljer ni ocksa om ni vill spada ner rommen fran ursprungliga 55%. Dock till 1agst
45%. Finns aven mojlighet att tillféra s6tma om sa onskar.

Flaskorna skickas till det Systembolag som ni har valt. Nar ni hdmtar ut flaskor sa
kommer Systembolagets avgifter, alkoholskatten och momsen att laggas pa.

Hallelujah

Nu har ni flaskorna hemma. Njuuut!!



